M A D E A F

SAFWENBERG

DINNER TO GO

Hoppas ni far en fantastisk middag!

Anrattningsinstruktioner

Forratt
Toast Skagen

rdkréra med dill, rodlék, I6jrom & citron pd smérrostat brod
Anrittning: Stek brodskivan i smoér och lagg upp pa passande tallrik. Lagg pa
rakrora och toppa med 16jrom, rédlok & citron

Varmratt

Rakgratinerad Rodtunga
skaldjurssds, riven potatis- & rotfruktskaka, stekt kdl

& grona bénor, picklad rodlok
Anrittning: Placera fisk (redan kryddat) & potatis- & rotfruktskaka pa ungfast
fat/form. Baka i ugnen (150gr) i c:a 12-15 min tills fisken ar klar (nér du kan féra
en "steksticka” utan motstand genom fisken). Virm upp kal & bonor i en kastrull
med en Kklick smor pa lag virme. Krydda med salt & peppar. Virm upp sasen i en
liten Kastrull. Lagg upp allt snyggt pa tallrik och toppa med rodloken

*
Dessert

Champagnemousse

med hallon & chokladstréssel
Anrittning: Still “diamantformen” pa en liten tallrik. Njut!




